— DAS ELEMENT DER FEINEN KUCHE —
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100 ml

AAPFEL
BALSAM

ESSIG

exquisit siB
unglaublich dicht

— Was lange reift, wird unendlich gut.
Man sagt, die Balsamgérung sei die héchste
Kunst, die Krénung der Essigerzeugung.
Mehr als zwanzig Jahre hat es gedauert,

bis ich in immer kleiner werdenden Féssern
aus verschiedenen Holzern wie Eiche,
Kastanie, Akazie, Kirsche und Esche meine
harmonische Reife erlangt habe. In kleine
Flaschchen gezogen, zdhle ich nun zu
den kostbarsten Wiirz- und Genussmitteln
der Welt.

NIMM KOMBINIER
MICH FUR: MICH MIT:
Erdbeeren Bitte pur
Himbeeren genieBen!
Kase

Vanilleeis

Séaure: 5 %

Ich bin unbegrenzt haltbar.
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XA BALSAM
EXQUISITER
SUBSTOFF

20 JAHRE
HOLZFASS
FUR REIFE

9

ICH BIN SO
WIE ICH BIN:
NATURLICH




