


Die Klassiker
Aus sortenreinen Weinen, steirischen Äpfeln oder Birnen vergoren und 2 Jahre in Eichenfässern, 
oder 1 Jahr im Edelstahl gelagert. Unverzichtbar für die traditionell-steirische Küche und ideale 
Begleiter zum steirischen Kürbiskernöl.

Für Essige der Manufaktur Gölles werden nur makellose Früchte, 
gute Weine, Bier oder die Moste hervorragender Winzer herange-
zogen. Reine Naturprodukte frei von Zucker, Aroma- und Zusatz-
stoffen, ohne Ablaufdatum. EDELSTAHL

für Frische

EICHENFASS
für Reife

ART.NR. BEZEICHNUNG LAGERUNG SÄURE % INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

002020 APFEL ESSIG 5 500 ml 6 900720300202 3

002010 250 ml 6 900720300201 6

002900 Zerstäuber 125 ml 6 900720302900 6

002030 Bag in Box 5 l 1 900720300203 0

002170 ROSÉWEIN ESSIG 6 250 ml 6 900720300217 7

002160 250 ml 6 900720300216 0

002920 Zerstäuber 125ml 6 900720302920 4

002180 Bag in Box 5 l 1 900720300218 4

002070 ROTWEIN ESSIG 6 500 ml 6 900720300207 8

002080 Bag in Box 5 l 1 900720300208 5

002120 WEISSWEIN ESSIG 6 500 ml 6 900720300212 2

002130 Bag in Box 5 l 1 900720300213 9 



Die Kreativen
Aus vollreifen und erntefrischen Früchten aus besten Lagen gewonnen. Schonend gepresst, mit 
Erfahrung vergoren und behutsam für 1 Jahr im Edelstahl gereift, bieten diese Essige ein voll-
fruchtiges und kraftvolles Geschmackserlebnis mit delikatem Säurespiel.

Die BAG-IN-BOX 

ist mehr Genuss 

zum Vorteilspreis. 

Im attraktiven 

Überkarton befin-

det sich ein Beutel 

mit 5 Liter edlem 

Essig. Der Zapf-

hahn macht das 

Nachfüllen einfach. 

Die ESSIG ZERSTÄUBER 

mit 125 ml Füllmenge 

eignen sich zum Nach-

würzen am Tisch und 

lassen sich ganz ein-

fach wieder befüllen. 

Ein Hauch edler Würze 

verfeinert Fisch & Co. 

Auch mit zwei weiteren 

Zerstäubern im Würz-

schiffchen erhältlich. 

JETZT NEU: 
ZITRONENWÜRZE
Duftig, fein und säuerlich 

erfrischt der Zitronensaft 

aus Direktpressung. Mild, 

weich und harmonisch 

schmeichelt der Balsam-

weinessig. Gemeinsam 

ergeben sie eine milde 

Zitronenwürze, welche 

allen Gerichten eine som- 

       merliche Note verleiht.

JETZT 
NEU

ART.NR. BEZEICHNUNG LAGERUNG SÄURE % INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

002460 BIER ESSIG 5 250 ml 6 900720300246 7

002480 Bag in Box 5 l 1 900720300248 1

002510 BIRNEN ESSIG 5 250 ml 6 900720300251 1

002530 Bag in Box 5 l 1 900720300253 5

002260 HIMBEER ESSIG 5 250 ml 6 900720300226 9

002910 Zerstäuber 125 ml 6 900720302910 5

002280 Bag in Box 5 l 1 900720300228 3

002310 KIRSCHEN ESSIG 5 250 ml 6 900720300231 3

002330 Bag in Box 5 l 1 900720302330 1

002360 MARILLEN ESSIG 5 250 ml 6 900720300236 8

002913 Zerstäuber 125 ml 6 900720302913 6

002380 Bag in Box 5 l 1 900720300238 2

001970 Quitten Essig 5 250 ml 6 900720301970 0

002912 Zerstäuber  125 ml 6 900720302912 9

001972 Bag in Box 5 l 1 900720301972 4

001960 SPARGEL ESSIG 5 250 ml 6 900720301960 1

001962 Bag in Box 5 l 1 900720301962 5

002761 TOMATEN ESSIG 5 500 ml 6 900720302761 3

002760 250 ml 6 900720300276 4

002911 Zerstäuber 125 ml 6 900720302911 2

002762 Bag in Box 5 l 1 900720302762 0

001980 ZWETSCHKEN ESSIG 5 250 ml 6 900720301980 9

001982 Bag in Box 5 l 1 900720301982 3

002791 ZITRONENWÜRZE 5 500 ml 6 900720302791 0

002790 250 ml 6 900720302790 3

002792 Bag in Box 5 l 1 900720302792 7



Die Balsamessige
Balsamessige werden im Hause Gölles nach der traditionellen Art, doch im Hinblick auf die 
höchsten kulinarischen Ansprüche unserer Zeit hergestellt. Die typische Süße entstammt aus-
schließlich der Frucht und wird keinesfalls zugesetzt. Ihre vorzügliche Ausgewogenheit und Aro-
makraft gewinnen Balsamessige durch die mehrjährige Lagerung in Eichenfässern, wobei mit der 
Verdunstung von Wasser eine Verdichtung des feinen Geschmacksensembles erfolgt.

125 ml Zerstäuber 250 ml 500 ml 5 l Bag in Box

ART.NR. BEZEICHNUNG LAGERUNG SÄURE % INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

002660 WEISSER BALSAMESSIG 6 500 ml 6 900720300266 5

002661 250 ml 6 900720302661 6

002881 Zerstäuber 125 ml 6 900720302881 8

002670 Bag in Box 5 l 1 900720300267 2

002560 APFEL BALSAMESSIG 5 1250 ml 6 900720300256 6

002930 Zerstäuber 125 ml 6 900720302930 3

002580 Bag in Box 5 l 1 900720300258 0

002680 BIRNEN BALSAMESSIG 5  250 ml 6 900720302680 7

002914 Zerstäuber 125 ml 6 900720302914 3

002682 Bag in Box 5 l 1 900720302682 1

002610 WEIN BALSAMESSIG Trockenbeerenauslese 6 250 ml 6 900720300261 0

002880 Zerstäuber 125 ml 6 900720302880 1

002630 Bag in Box 5 l 1 900720300263 4



Alle extra alten Balsamessige sind 

limitierte Auflagen, und werden 

von Hand nummeriert.

XA Apfel Balsamessig
Der Apfel Balsamessig ist das Flaggschiff der Essigproduktion im 
Hause Gölles. 1984 wurde er als erster Balsamessig aus Äpfeln  
erzeugt und war 15 Jahre lang einzigartig am Markt.

XA ist die Quintessenz des Apfel Balsamessigs. Über 20 Jahre durch-
läuft dieser Essig nach der „Batteria-Methode“ sieben verschiedene 
Holzfässer. In kleine Fläschchen gezogen, zählt er nun zu den kost-
barsten Würz- und Genussmitteln der Welt. 

20 JAHRE - EXTRA ALTE BALSAMESSIGE

TBA Wein Balsamessig
Bereits im Jahr 1995 wurde der Grundstein für die Essig-Kooperation 
von Gölles und dem Weingut Kracher gelegt. Die süßesten Trauben 
der Prädikatsstufe „Trockenbeerenauslese“ machen  diesen TBA 
Wein Balsamessig zu einem besonders kostbaren Balsamessig. Die 
Kraft der Sonne hat seine Beeren bereits am Rebstock so konzentriert, 
dass ein weiteres Eindicken völlig entbehrlich ist. 20 Jahre lang wird 
er in immer kleiner werdenden Holzfässern bis zur harmonischen Reife 
gelagert.

ART.NR. BEZEICHNUNG LAGERUNG SÄURE % INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

002562 XA APFEL BALSAMESSIG 5 100 ml 1 900720302562 6

ART.NR. BEZEICHNUNG LAGERUNG SÄURE % INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

002616 TBA WEIN BALSAMESSIG im AKAZIENFASS 6 100 ml 1 900720302616 6

002618 TBA WEIN BALSAMESSIG im EICHENFASS 6 101 ml 1 900720302618 0

002617 TBA WEIN BALSAMESSIG im KASTANIENFASS 6 102 ml 1 900720302617 3

002615 TBA WEIN BALSAMESSIG im KIRSCHENFASS 6 103 ml 1 900720302615 9



Essiggelees
Eine köstliche Verbindung von Fruch-
tigkeit und pikanter Säure aus frischen 
Früchten und wertvollen Gölles Essigen.  
Ideal zu gereiftem Käse, luftgetrock-
netem Schinken, Pasteten und zum  
Verfeinern von Fruchtsalaten oder dunklen 
Saucen.

Steirisches Kürbiskernöl
100% reine Erstpressung aus handverlesenen Kernen des Steirischen Ölkürbisses.  
Vollaromatisch und fruchtig, ernährungs-physiologisch wertvoll und eine  
delikate Zutat für die Zubereitung kalter Marinaden. Der ideale Begleiter zu den 
Essig-Klassikern.

Natives Olivenöl
Natives Olivenöl extra, ausschließlich aus erster Pressung. 
Aus andalusischen Oliven behutsam kalt gepresst. 

ART.NR. BEZEICHNUNG INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

006600 ESSIG GELEE BALSAM APFEL 105 g 6 900720306600 1

006620 ESSIG GELEE HIMBEER 105 g 6 900720306620 9

006610 ESSIG GELEE QUITTE 105 g 6 900720306610 0

006690 ESSIG GELEE TRIO 3 x 105 g 1 900720306690 2

ART.NR. BEZEICHNUNG INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

002710 KÜRBISKERNÖL 250 ml 6 900720300271 9

002890 Zerstäuber 125 ml 6 900720302890 0

ART.NR. BEZEICHNUNG INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

002711 OLIVENÖL 500 ml 6 900720302711 8

002712 250 ml 6 900720302712 5

002891 Zerstäuber 125 ml 6 900720302891 7

002713 Bag in Box 5 l 1 900720302713 2



Geschenkvariationen

Verpackungen & Accessoires
Diese Geschenkkartons können Sie individuell mit feinen Essigen bestücken. Die 
Preise für die Sets errechnen sich aus den einzelnen Positionen der Preisliste.

Buch ESSIGBREVIER
Ein kulinarischer Lesestoff 

mit wertvollen Rezepten 

von steirischen Klassikern, 

Dressings, Soßen und  

Eingekochtem. 

PORZELLANLÖFFEL GÖLLES

2ER KARTON Essig

3ER KARTON 
Zerstäuber

WÜRZSCHIFFCHEN

ART.NR. BEZEICHNUNG INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

002830 DUO BALSAM 1 900720300283 2

Apfel Balsamessig 250 ml

Weißer Balsamessig 250 ml

002836 DUO FEINE KÜCHE 1 900720302836 8

Tomaten Essig 250 ml

Weißer Balsamessig 250 ml

002835 DUO STEIRISCH „GÖLLES“ 1 900720302835 1

Apfel Essig 250 ml

Kürbiskernöl 250 ml

002833 DUO MEDITERRAN 1 900720302833 7

Olivenöl 250 ml

Tomaten Essig 250 ml

002940 ZERSTÄUBER TRIO 1 900720300294 8

Balsam Apfel Essig 125 ml

Himbeer Essig 125 ml

Roséwein Essig Schilcher 125 ml

002954 WÜRZSCHIFFCHEN „BALSAM“ 1 900720302954 9

Weißer Balsamessig 125 ml

Apfel Balsamessig 125 ml

Birnen Balsamessig 125 ml

002955 WÜRZSCHIFFCHEN „MEDITERRAN“ 1 900720302955 6

Apfel Balsamessig 125 ml

Tomaten Essig 125 ml

Oliven Öl 125 ml

002956 WÜRZSCHIFFCHEN „STEIRISCH“ 1 900720302956 3

Apfel Essig 125 ml

Weißer Balsamessig 125 ml

Kürbiskernöl 125 ml

ART.NR. BEZEICHNUNG INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

035310 2ER KARTON ESSIG 2 x 250 ml 1 900720303531 1

035330 3ER KARTON ESSIGZERSTÄUBER 3 x 125 ml 1 900720303533 5

035010
WÜRZSCHIFFCHEN IM 
GESCHENKKARTON 3 x 125 ml 1 900720303501 4

006311 PORZELLANLÖFFEL GÖLLES 6 900720306311 6

ART.NR. BEZEICHNUNG INHALT
STK./
KTN. EAN-CODES

006512 ALOIS GÖLLES: ESSIGBREVIER 1 900720300653 3



Wir freuen uns auf Ihren Besuch in Riegersburg!

TIPP

S-2019

Gölles GmbH  | Stang 52 | A-8333 Riegersburg | +43 3153 7555 | fax: DW 30 | obst@goelles.at | www.goelles.at

Firmenbuch: FN 202061 z | Gerichtsstand: 8330 Feldbach

Gültig bis auf Widerruf, Satz- und Druckfehler sowie Änderungen vorbehalten.


